Programacao do dia

Quarita

07:30 Credenciamento
08:30 Cerimonia de Abertura
09:30 Apresentacao das Entidades do CAL
10:00
10:30 Palestra com Professora Maristela (CTA)
11:10 “Experiéncias e Desafios
no Mercado de Trabalho” por Catharina
Costa
12:00
13:30 “Seguranca Alimentar em
Santa Catarina” por Rita Maraschin
14:20 Palestra por Larissa Ludwig, da COOKOA
15:00
15:40 “Inovacdo e Sustentabilidade”
por Flavia Schappo
16:20 A definir
17:00

Encerramento




Programacao do dia

Quinta

08:00 Credenciamento

08:30 “Acoes do servico de inspecao estadual em prol
do fomento e da seguranca dos alimentos de
origem animal em Santa Catarina " por Beatriz

Frasao
09:10 “Transformando ideia em solucdes: A importancia
do P&D para o futuro da industria” por Patricia
Silva
10:00
10:30 Conversa: PPG, Coordenacao do CTA e
Coordenacao de Estagio
12:00
13:30 Visita Técnica: Fazenda Biomas

Visita Técnica: MU Gelateria
Visita Técnica: Cervejaria Kairos




Programacao do dia

Sexta

08:30

12:00
13:30

14:20

15:00
15:30

16:00
17:00

Minicurso: “ Histéria e Fabricacao do Hidromel

Minicurso: “ Chocolates Industrializados Padrao, Finos,
premium e bean-to-bar: da diferenca sensorial a tedrica”

Minicurso: “Masterclass de Cookies: receitas e técnicas”

Minicurso: a definir

“Efeito da ingestao de um sorvete adaptado” por
Rafaela Horta

“Diferentes manifestacoes da inseguranca
alimentar” por Milena Masrtins

Experiéncias e desafios do mercado de
trabalho, por Denise Wibelinger

Dinamica

Encerramento



